


Il ristorante Indaco nasce nel 2009, gestito interamente dallo Chef Pasquale Palamaro e, dal 2013, 
come riconoscimento della continua crescita dell’intero staff, possiede una Stella Michelin. 
Risposta gourmet ai palati più esigenti e raffinati, è posto in una piccola baia, prende il suo nome dal 
colore che le acque in cui si bagna assumono durante il crepuscolo e si sviluppa tra una saletta coperta 
e la darsena circostante. Un’esperienza intima e ricercata, a bordo mare e sotto il luminoso manto di 
stelle dell’incantevole borgo di Lacco Ameno.

“Storie antiche di naviganti e pescatori, gozzetti variopinti che solcano il mare dell’isola, che all’imbrunire è 
color indaco: la mia missione è raccontare l’anima di Ischia attraverso la cucina...”
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